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BRUNELLESCHI

ANTIPASTI

Tartare di Manzo con Maionese alla Senape, insalata di

Avocado

Aglio soffice e sfoglie al Papavero
Beeftartare with Mustard MayonnaisgAvocado salad, soft garlic and

Papaver puff pastry?’:810

17

Degustazione di Salumi e Formaggi Toscani
Selection of Tuscan cold Meats and Cheé3é%

18

Tonno del Chianti su passata di Zucca, Ricotta di pecora e Tartufo
"Chianti's Tuna" Pork mean Pumpkin pureeshipRicottacheese and

Truffle’®

Gamberi* arrostiti al Lardo di Colonnata, Castagne e

Funghi Porcini 247891213

Roasted Shrimps with Lardo from Colonnata, Chestnuts and wild

Mushrooms

Tagliatella di Seppie in insalata con Limone, Prezzemolo e

croccante al nero

PRIMI
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Spaghetti ai tre Pomodori e Basilico con fiocchi

di Stracciatella

Spaghetti pasta with three differenype of Tomatoes, Basil

and Stracciatella cheesé?

Pici con estratto di Cavolo nero, Guanciale croccante e

Pecorino fresco di Pienza

Pici with black Cabbage extract, criggcon and

fresh Pecorine@heeserom Pienzd377

Cavatelli al nero di Seppia “in inzimino”

Semolinafreshavat el | i

Ribollita Toscana al Tartufo nero

wi t h

bl ack*8qui d

Typical Tuscan Ribollita soup with black Truffe

Maccheroncini allo stracotto di Agnello con Olio al Ginepro
Maccheroncini pasta with stewed Lamb and Junipet-Oil

Menu Degustazione

3 portate a scelta dal menu

€ 49 a persona

Acqua inclusa

Birre Nazionali National Beers

Birre estere Foreign Beers

Calice Vino Bianco White Wine Glass
Calice Vino Rosso Red Wine Glass
Calice Prosecco Prosecco Flute

Flate Champagne Perrier-Jouét

LEGENDA ALLERGENI FOOD ALLERGEN ICONS: 1 Glutine Gluten, 2 Crostacei Crostacean, 3 Uovo Eggs, 4 Pesce Fish, 5 Arachidi Peanuts,

Tasting Menu
3 courses choice from the

menu

€ 49 per person

DRINK
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HOEL

Carré di Maiale Toscano arrosto in Porchetta su Ceci Toscani e

cime di Rapa

Roasted tiscan Porkoin in "Porchetta"on Tuscan Chickpeas amdrnip

tOpS 5789

Guancia di Vitello brasata con intingolo di Castagne e Funghi

Porcini

APERTO TUTTI I GIORNI
12.30 - 14.30 | 19.30 - 22.30

#brunelleschifirenze

SECONDI

Braised Veal Cheek with Chestnuts avildl Mushroomssauce’:8?

Controfiletto di Manzo "Finto Rossini”

"Finto Rossini" Beef sirloifi'?

Millefoglie di mare con Mozzarella, Pomodoro, Basilico

e Verdure croccanti

Sea millefeuille with Mozzarella cheese, Tomato, Basil

andcrunchy Vegetabkg' 578

12,13

Pescato del giorno con purea di Zucca, Caprino e Indivia

all’Arancia

Catch of the dayPumpkin puree, Goat cheese and Orange Entfivé&

c

Puré di Patate al Tartufo

Funghi di stagione trifolati alle Erbe Sautéed Mushroomwith Herb:

Misticanze varie con Carote, Pomodori, Cetrioli e Finocchi
Freshwild Salad with Carrots. Cucumbers. Tomatoes and Fennels

Il Cheesecake: Formaggi

Mandarino salsa all’Arancia e crumble croccante al Cacao
n Our Cheesecake: fresh Cheeses creamy with aviaridarinheart

ONTORNI

MushedPotatoes with Trufflé

DESSERT

freschi con cuore morbido al

orange saucend crunchy Cocoa crumbfé?®

Tiramisu (morbido al Mascarpone, crema al Caffé e Caffe)

Tiramistu(Mascarpone soft chees€offeecream and Coffee)>’¢

Il ricordo d'infanzia: Bavarese alla Nocciola, Caramello e gelato

al Fiordilatte

Childhood memories: Hazelnbavariancream Caramel and Fiordilatte

Ice cream'37:8

Eclair al Pistacchio con salsa ai Frutti rossi
Pistachio Eclaivith red fruit saucé3>’#

Tagliata di Frutta di stagione Seasonal sliced Fruit salad

Selezione di Gelati artigianali Home maddce cream selectiof’ '

" Soft Drinks 10
13 Espresso
apartire da | from 10 Caffé Americano American Coffee
a partire da | from 11 Cappuccino 8
14 Cioccolata calda Hot chocolate 8
22 | Classici Classic tea "
Selezione di infusi Selection of infusions "

11 Sesamo Sesame, 12 Diossido di Azoto Nitrogen Dioxide, 13 Molluschi Mollusk, 14 Semi con Guscio Seeds with shell.

COPERTO INCLUSO 12.30 - 14.30 | 19.30 - 22.30

COVER CHARGE INCLUDED 12.30 - 14.30

WATER LIST

Panna 75 cl

San Pellegrino 75 cl
Levissima Naturale 75 cl
Levissima Gassata 75 cl
Lurisia Stille

Lurisia Bolle
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6 Soia Soya, 7 Latte Milk, 8 Noci Walnuts, 9 Sedano Celery, 10 Mostarda Mustard,



